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Editoriale
TRADIZIONI DI IERI, OGGI, DOMANI... Giusi Mainardi

L’opinione del Presidente
A VOLTE RITORNANO... Vincenzo Gerbi

Agenda OICCE
L’USO DELLA COg LIQUIDA IN VINIFICAZIONE
MICROBIOLOGIA ENOLOGICA E DIFETTI DEI VINI
LA SETTIMANA DELLA SICUREZZA 2019

Evoluzione dei difetti microbiologici
Mario Redoglia

Nuove acquisizioni sulle popolazioni di Brewanomyces
Guido Parodi

Contaminazione microbiologica: ricadute igienico-sanitarie
Patrizia Restani, ez al.

Informazioni dalla ricerca
ANALISI DELLE DIVERSE FORME DI PIOMBO
VINIFICAZIONE DI MOSTI DA UVE A DIVERSA MATURAZIONE

Biblioteca
Notizie dal mondo del vino

Microbiologia enologica
EVOLUZIONE ADATTATIVA E SELEZIONE DEI LIEVITI  Luciana De Vero

Analisi sensoriale
L’OGGETTO SAPORE  Giuseppe Zeppa

[ marchi del vino
COLLETTIVO O DI CERTIFICAZIONE? ~ Maria Cristina Baldini

Le parole del vino .0 68
VINOSO Mario Ubigli . g 5 o el = G
Il Mappavino : '/:"”i" )
[ VINI NELLE TERRE DEI GRANDI LACHI ~ Giusi Mainardi U e
L’angolo della vigna 1
I PREGI DELLA RUSTICA FREISA  Anna Schneider



